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Christophe Pacalet - Moulin a Vent - 75cl  
  

Características:  

Añada: 2018
Países: Francia
Zona de producción: Francia - Beaujolais -
Moulin-à-Vent
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Gamay Noir
Temp. mínima (ºC): 14
Temp. máxima (ºC): 16
Graduación: 12
Alérgenos: Contiene sulfitos no añadidos

  

Precio:  

32,06 €  
  

Descripción completa:  

Elaborado mediante maceración carbónica en frío con
racimos enteros. Crianza en roble entre 8 a 12 meses
en barricas de 228 litros. 

      

      

  

Resumen:  

La variedad Gamay tinta produce finos vinos, con aromas de violetas y rosas. Bastante afrutado en boca en los
primeros años, evoluciona maravillosamente en botella.
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