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Christophe Pacalet - Moulin a Vent - 75cl

Caracteristicas:

Afada: 2018

Paises: Francia

Zona de produccion: Francia - Beaujolais -
Moulin-a-Vent

Formato: 75 ¢l /0,75 L

Uva: Gamay Noir

Temp. minima (°C): 14

Temp. maxima (°C): 16

Graduacion: 12

Alérgenos: Contiene sulfitos no afiadidos

Precio:

32,06 €

CHRSTOPHE. PACALET

Descripcién completa:

Elaborado mediante maceracién carboénica en frio con
racimos enteros. Crianza en roble entre 8 a 12 meses
en barricas de 228 litros.

Resumen:

La variedad Gamay tinta produce finos vinos, con aromas de violetas y rosas. Bastante afrutado en boca en los
primeros afios, evoluciona maravillosamente en botella.

“Precios sin IGIC

Vinotecas Almacén y Oficinas
Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3
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