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Roc Suzadou Domaine Courbissac - 75cl  
      

  

Descripción completa:  

Fermentación de racimo completo con levaduras
naturales en tinas. Maceración de 9 a 12 días sin
pigeage ni remontados. Envejecido en fudres de 4000
litros. 

  

Características:  

Añada: 2015
Países: Francia
Zona de producción: Francia - Languedoc-
Rousillon - AOC Minervois
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Garnacha
Uva (2): Cariñena
Temp. mínima (ºC): 13
Temp. máxima (ºC): 15
Crianza: Envejecido en foudres de 4000 litros
Graduación: 14.5
Alérgenos: Contiene sulfitos

      

      

  

Resumen:  

Un vino de altas puntuaciones. Natural, ecológico y biodinámico. Sin clarificar ni filtrar y sin sulfitos añadidos.
Plantados con las variedades clásicas de Minervois: Garnacha y Cariñena, con una edad de las vides que van de
los 70 a 90 años.
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