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VIMUT Finca Parera - 1 litro  
  

Características:  

Añada: 2020
Países: España
Zona de producción: Penedés
Formato: 100 cl / 1 L
Uva: Xarel·lo
Uva (2): Chardonnay
Uva (3): Sumoll
Crianza: 6 meses en depósitos de cemento
Graduación: 14.5
Alérgenos: Contiene sulfitos

  

Precio:  

16,45 €  
  

Descripción completa:  

Se le añade miel de milflores de las propias colmenas
de Finca Parera, alrededor de un 5% para compensar
las hierbas y la alta acidez volátil. También se
encabeza con alcohol para evitar refermentaciones
naturales. Proviene de la destilación de Brisa Xarel·o
2018

      

      

  

Resumen:  

Vermut elaborado de forma natural infusionando hierbas con el vino en depósitos de cemento durante 6 meses.
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