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Marañuela 2021 - 75cl  
      

  

Resumen:  

Tinto natural elaborado al 100% con Listán Negro de un
viñedo de cordón trenzado de más de 40 años situado
en La Perdoma (La Orotava - Tenerife) con un ligero
paso por barrica usada de roble americano. 

  

Características:  

Añada: 2021
Países: España
Zona de producción: Sin D.O. (Tenerife)
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Listán Negro
Temp. mínima (ºC): 14
Graduación: 12.2
Alérgenos: Contiene sulfitos no añadidos

      

      

  

Descripción completa:  

Marañuela tinto es un vino natural, pisado junto con el raspón o engaso, fermentado en lagar abierto durante 5
días. La pasta resultante fue prensada con madera y soga y el descubado fue efectuado por gravedad, sin
intervención mecánica.
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