
*Precios sin IGIC

   
  

Mago del Norte 2021 - 75cl  
  

Precio:  

33,69 €  
  

Descripción completa:  

Fermentado durante 10 días con pieles, prensado y
posterior fermentación espontánea en depósitos de
acero. Viñedos a pie franco de entre 25 y 100 años.
Tres meses en barrica de roble. Embotellado sin filtrar
ni clarificar. 

  

Características:  

Añada: 2021
Países: España
Zona de producción: Sin D.O. (Tenerife)
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Listán Negro
Uva (2): Negramoll
Uva (3): Listán Blanco
Temp. mínima (ºC): 14
Graduación: 12.5

      

  

Resumen:  

Tinto natural con certificación ecológica. Coupage de 3 variedades autóctonas con crianza de 3 meses en
barricas de roble francés. 
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