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CAN-VI - Ancestral Blanco - Lata 250ml  
      

  

Características:  

Países: España
Zona de producción: Sin D.O. (Penedés)
Formato: 25 cl / 0,25 L
Uva: Macabeo
Uva (2): Parellada
Temp. mínima (ºC): 5
Graduación: 10.5
Alérgenos: Contiene sulfitos no añadidos

  

Resumen:  

Espumoso ancestral natural y ecológico. Macabeo y
Parellada que termina de fermentar dentro de la lata. 

      

      

  

Descripción completa:  

Un vino chispeante de burbuja natural. Color tonos amarillos y reflejos dorados pálidos. Aroma fresco y limpio. El
carbónico de la fermentación natural le da al producto un toque original y divertido. En boca el crujiente de las
burbujas nos descubre una fruta blanca y sutil que nos invita a repetir. 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

