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Challao 2019 - 75cl

Precio:

145,37 €

Resumen:

Tinto de Rioja Alavesa con 21 meses de crianza en
barricas de roble francés de 2° uso. Tempranillo,
Garnacha, Viura y otras variedades procedentes de dos
vifiedos de entre 20 y 70 afios, situados en Labastida.

Caracteristicas:

Afada: 2019

Paises: Espafia

Zona de produccion: D.O.Ca. Rioja
Formato: 75c¢l/ 0,75 L

Uva: Tempranillo

Uva (2): Viura

Uva (2): Garnacha

Temp. minima (°C): 14

Crianza: 21 meses en barricas de roble francés
Graduacion: 12.5

Alérgenos: Contiene sulfitos

Descripcion completa:

Proyecto del argentino Manuel Michelini y el espafiol Carlos Fernandez en Rioja Alavesa. Challao fue fermentado
en cubas de hormigdn y envejecido durante 21 meses en barricas de 225 litros, de 2° uso. Sale al mercado con
minimo 6 meses mas en botella. Cultivo organico. Embotellado sin filtrar ni clarificar.
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