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Colet Navazos Extra Brut 2017 - 75cl  
  

Precio:  

38,22 €  
  

Descripción completa:  

Descubre un espumoso cautivador de la D.O. Penedés
en Vinófilos. Elaborado con cuidado y pasión, este
tesoro del método tradicional te sorprenderá. Segunda
fermentación en botella, vinos base seleccionados de
fincas de Colet. Con toque sureño y licor de expedición
de Manzanilla Pasada. Seco y original, perfecto para
quienes buscan algo diferente. ¡Una joya enológica con
sabores y aromas excepcionales!

Marida con aperitivos, carnes blancas, pescados,
mariscos, quesos e incluso postres

  

Características:  

Añada: 2017
Países: España
Zona de producción: Clássic Penedés
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Mezcla de variedades
Temp. mínima (ºC): 6
Temp. máxima (ºC): 8
Graduación: 12
Alérgenos: Contiene sulfitos
Guía Parker: 93

      

  

Resumen:  

Colet Navazos Brut Nature ha tenido una prolongada crianza en rima, de 30 meses. Elaborado según el método
tradicional de la segunda fermentación en botella, a partir de vinos bases especialmente seleccionados de las
propias fincas de Colet. La presencia sureña interviene en la segunda fermentación y, sobre todo, en el licor de
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expedición tras el degüelle que, para esta añada, se elabora con Palo Cortado y Amontillado. Es absolutamente
seco, con prácticamente cero azúcar residual. El vino base está dominado por el Xarel.lo y el aporte sureño le
confiere un característico aire de crianza oxidativa
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