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Cerveza de Vino Simposium 44cl  
      

  

Descripción completa:  

Cerveza artesana elaborada por Cervesa Espiga con
una parte de mosto de uva Xarel·lo procedente de
Finca Parera. Esta cerveza se caracteriza por su color
ámbar y su aroma, que combina notas afrutadas
gracias a la uva con matices cítricos. En boca, se
aprecian notas balsámicas y frescas, cortesía del mosto
de vino.

Estilo: Grape IPA
Lúpulos: La elaboración de esta cerveza
incorpora una cuidadosa selección de lúpulos,
incluyendo Columbus, Centennial, Aramis,
Mistral, Loral y Citra.
Maltas: La base de esta cerveza se compone de
malta de cebada, copos de avena y copos de
trigo, que aportan su carácter distintivo.
Contenido de alcohol: 6%

  

Características:  

Graduación: 6

      

      

  

Resumen:  

Grape IPA elaborada con mosto de uva Xarel·lo procedente de Finca Parera, 6%, 44 cl
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