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Murmuri 2022 - 75cl  
      

  

Características:  

Añada: 2022
Países: España
Zona de producción: D.O.Q. Priorat
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Macabeo
Uva (2): Garnacha blanca
Temp. mínima (ºC): 8
Temp. máxima (ºC): 10
Crianza: 3 meses sobre lías
Graduación: 13
Alérgenos: Contiene sulfitos

  

Resumen:  

El primer vino blanco de la bodega Mas Doix. Después
de un trabajo minucioso y con la mínima intervención
encontramos un blanco con aromas a fruta blanca y
flores. En boca es cremoso, con una fantástica acidez e
intensa mineralidad. Un vino que rompe todos los
estereotipos de los blancos que se elaboran en el
Priorat. 

      

      

  

Descripción completa:  
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