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Cabòries 2022 - 75cl  
      

  

Resumen:  

Tinto fresco y ligero debido a su mezcla de variedades
blancas y tintas. Es una vinificación muy artesanal y sin
excesivas extracciones. Tiene una crianza de 2 meses
en barricas de roble francés.

  

Características:  

Añada: 2022
Países: España
Zona de producción: D.O. Penedés
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Sumoll, Mandó y Xarel·lo
Uva (2): Mandó
Uva (3): Sumoll
Temp. mínima (ºC): 12
Temp. máxima (ºC): 14
Crianza: 2 meses en barricas de roble
Graduación: 12

      

      

  

Descripción completa:  
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