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Ventresca de Atún Rojo - 350gr.  
      

  

Descripción completa:  

  

Características:  

      

      

  

Resumen:  

La ventresca de atún rojo, elaborada de manera manual y artesanal como las conservas de antaño, es
verdaderamente una joya gastronómica. Este producto se valora y cotiza por su excelencia. Su contenido de
grasa, notablemente alto, le otorga un sabor excepcional que lo distingue de cualquier otra parte del atún.
Además, su textura única resulta irresistible al paladar.
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