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Poggio Salvi Brunello di Montalcino 2014 - 75cl

Precio:

64,63 €

Resumen:

100% Sangiovese Grosso de vifiedos entre 350 y 500
metros de altitud, muy cerca del pueblo de Montalcino.
Crianza de 30 meses en toneles grandes de roble
esloveno.
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P Caracteristicas:

Anada: 2014

Paises: Italia

Zona de produccion: Italia
Formato: 75¢l /0,75 L

Uva: Sangiovese

Temp. minima (°C): 14
Temp. méaxima (°C): 16
Graduacion: 13

Alérgenos: Contiene sulfitos

BRUNELLO ot MONTALCIN

Descripciéon completa:

Vista: Color rojo rubi de capa media.Nariz: Aromas de fruta roja, especias y vainilla.Boca: En boca es seco y
largo, con recuerdos de fresas, tabaco y espliego. Acidez marcada, con taninos pulidos y final persistente. Un
Brunello elegante y tradicional con un largo futuro.

“Precios sin IGIC

Vinotecas Almacén y Oficinas
Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3
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