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Larmandier-Bernier Longitude Blanc De Blancs
Premier Cru - 75cl  

      

  

Características:  

Países: Francia
Zona de producción: Francia - Champagne
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Chardonnay
Temp. mínima (ºC): 6
Temp. máxima (ºC): 8
Graduación: 12.5
Alérgenos: Contiene sulfitos
Guía Parker: 92

  

Resumen:  

Larmandier-Bernier Longitude Blanc de Blancs Premier
Cru es un champagne fresco y floral que despliega
aromas evocadores de tarta Tatin, jengibre rallado, miel
de panal y delicadas notas de almendras al ser
olfateado. En boca se presenta vibrante, con una
madurez perfectamente equilibrada, junto a una sutil y
refinada presencia mineral que realza su elegancia.

      

      

  

Descripción completa:  

Larmandier-Bernier Longitude Blanc de Blancs Premier Cru es un champagne excepcional elaborado
exclusivamente con uva Chardonnay de viñedos biodinámicos en la región de la Côte des Blancs, en Champaña,
Francia. Este cuvée no vintage, con un 40% de vinos de reserva desde 2004, se caracteriza por su fermentación
con levaduras autóctonas, crianza de al menos dos años en botella y un toque de 3 g/l, ofreciendo un
champagne extra brut con un estilo puro que refleja el terroir marcado por la presencia de la tiza en los viñedos
trabajados de forma respetuosa con el medio ambiente por Larmandier-Bernier.
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