V’mél[ilos O

Masson-Blondelet Pouilly Fumé Les Pierres de
Pierre 2022 - 75cl

Precio:

34,25 €

Resumen:

Elaborado con uvas procedentes de vifiedo viejo (de 20
a 55 afios) en terreno de silex, labrado manualmente
sin herbicidas, pesticidas ni fertilizantes.

Caracteristicas:

Anada: 2022
o Paises: Francia
e Zona de produccién: Francia - Loira - AOC
POUILLY-FUMI . ,
. Pouilly Fumé
'"""" Formato: 75¢l/0,75 L
Uva: Sauvignon Blanc

Temp. minima (°C): 5
Temp. maxima (°C): 8
Graduacion: 12

Alérgenos: Contiene sulfitos

Descripcién completa:

Vista: Color paja, palido.Nariz: Aromas delicados a citricos con notas minerales.Boca: Buena intensidad, graso y
con buena acidez. Equilibrado y con un final persistente.

“Precios sin IGIC

Vinotecas Almacén y Oficinas
Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3

(+34) 828 07 16 56 (+34) 663 38 72 08 (+34) 928 35 33 20 (+34) 674 17 13 10
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