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Viña Almate 2022 - 75cl  
  

Precio:  

12,06 €  
  

Descripción completa:  

Vista: rojo cereza, oscuro, brillante y con buena lágrima.
Nariz: Mucha fruta negra, notas florales, herbáceas,
cierto tostado... pero sin perder el toque fresco.Boca:
Inicio contundente, cercano a la maceración carbónica
(sin serlo) es jugoso y equilibrado con una madera muy
suave, incapaz de destacar por encima de la fruta.  

  

Características:  

Añada: 2022
Países: España
Zona de producción: V.T. Castilla y León
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Tempranillo
Graduación: 14
Alérgenos: Contiene sulfitos

      

      

  

Resumen:  

Tinto roble elaborado con Tempranillo de Peñafiel y alrededores cultivados de manera orgánica por el gran
Alfredo Maestro Tejero.  
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