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Danjou Banessy Espurna 2017 - 75cl

Descripcion completa:

La vendimia se tritura por completo, luego se infunde y
se lleva a cabo la fermentacion alcohdlica utilizando
levaduras autéctonas. Este vino envejece en barrica
durante un periodo de 24 a 48 meses. Es embotellado
por gravedad durante la fase lunar y se elabora sin
levadura afiadida, sin acidificacién, sin chaptalizacion,
sin clarificacion y sin filtracion.

Caracteristicas:

DANJOU-BANESS)

EsPURNA

Afada: 2017
Paises: Francia
Zona de produccién: Francia

Ll Formato: 75 cl/ 0,75 L
Uva: Cinsault

Temp. minima (°C): 16
Temp. maxima (°C): 18

Resumen:

Espurna es uno de los vinos destacados de la bodega, elaborado a partir de una selecciéon de uvas Cinsault
procedentes de vifias viejas cultivadas en esquistos y margas de cuarzo en Les Terres Noires, Espira de I'Agly.

“Precios sin IGIC

Vinotecas Almacén y Oficinas
Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3

(+34) 828 07 16 56 (+34) 663 38 72 08 (+34) 928 35 33 20 (+34) 674 17 13 10
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