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Danjou Banessy Espurna 2017 - 75cl  
      

  

Descripción completa:  

La vendimia se tritura por completo, luego se infunde y
se lleva a cabo la fermentación alcohólica utilizando
levaduras autóctonas. Este vino envejece en barrica
durante un periodo de 24 a 48 meses. Es embotellado
por gravedad durante la fase lunar y se elabora sin
levadura añadida, sin acidificación, sin chaptalización,
sin clarificación y sin filtración.

  

Características:  

Añada: 2017
Países: Francia
Zona de producción: Francia
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Cinsault
Temp. mínima (ºC): 16
Temp. máxima (ºC): 18

      

      

  

Resumen:  

Espurna es uno de los vinos destacados de la bodega, elaborado a partir de una selección de uvas Cinsault
procedentes de viñas viejas cultivadas en esquistos y margas de cuarzo en Les Terres Noires, Espira de l'Agly.
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