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Monje Hollera 2022 - 75cl  
  

Precio:  

15,09 €  
  

Características:  

Añada: 2022
Países: España
Zona de producción: D.O.P. Islas Canarias
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Listán Negro
Temp. mínima (ºC): 14
Temp. máxima (ºC): 16
Graduación: 14
Alérgenos: Contiene sulfitos

  

Descripción completa:  

Vista: Nos ofrece un potente color rojo con tonos
violetas. Nariz: Intenso, limpio, con mezcla de aromas
de frutas rojas, cenizas, anises...Boca: Pleno de
sabores, con alegres taninos y sabroso retrogusto.  

      

      

  

Resumen:  

Un vino frutal y goloso, para servir fresco. La típica elaboración de Tacoronte y el mejor vino de la zona durante
muchos años.  
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