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Cortijo Los Aguilares Pinot Noir 2022 - 75cl  
  

Precio:  

38,36 €  
  

Resumen:  

100% Pinot Noir de las Sierras de Málaga, fermentado
en madera y hormigón y criado posteriormente en roble
francés durante 8 meses. Esto protege el carácter
varietal de esta delicada uva.

  

Características:  

Añada: 2022
Países: España
Zona de producción: D.O. Sierras de Málaga
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Pinot Noir
Temp. mínima (ºC): 14
Temp. máxima (ºC): 16
Graduación: 14%
Alérgenos: Contiene sulfitos

      

      

  

Descripción completa:  

Vista: Rojo picota, limpio y brillante.Nariz: Floral, varietal y sutil. Boca: Suave y complejo, con un largo final.
Perfecto ejemplo de la expresión del terruño de Ronda a través de la Pinot Noir.
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