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Michelini | Mufatto A Merced 2021 - 75cl
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“Precios sin IGIC

Precio:

27,52 €

Caracteristicas:

Afada: 2021

Paises: Espafia

Zona de produccion: Sin D.O. (Bierzo)
Formato: 75c¢l/ 0,75 L

Uva: Mencia

Temp. minima (°C): 16

Temp. méaxima (°C): 18

Graduacion: 12.5

Alérgenos: Contiene sulfitos

Guia Parker: 95

Descripcién completa:

Michelini i Mufatto A Merced es un vino tinto de la D.O.
Bierzo, elaborado con la variedad mencia. Proviene de
viedos centenarios cultivados por el matrimonio
Michelini i Mufatto y Javier Gonzéalez, en una busqueda
por expresar la autenticidad del lugar y las variedades
locales. Las uvas se cosechan a mano de una sola vifia
en Molinaseca, y se fermentan de forma espontanea en
tinajas de barro, seguido de un envejecimiento en
barricas de roble francés. Con minima intervencion y
méaxima calidad, este vino ha sido reconocido por su
excelencia, incluso por criticos tan destacados como
Parker.

Reaooeen:

Las Palmas de Gran Canaria

Santa Cruz Tenerife

Almacén y Oficinas
Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
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aroma es como un paseo por un jardin primaveral, con notas florales delicadas y la frescura de las hierbas
silvestres. En boca, su complejidad te invita a explorar cada matiz, con taninos suaves que acarician el paladar y
una acidez que despierta los sentidos. Es fresco, refinado y deja una sensacion de satisfaccion que perdura en
un largo y placentero final.
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Vinotecas Almacén y Oficinas
Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3
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