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Pacalet Cote de Brouilly 2023 - 75cl

Precio:

32,34 €

Resumen:

Descubre el Christophe Pacalet Cbéte de Brouilly, un
vino nacido del amor por la tierra y el respeto a la
naturaleza. El ex chef Christophe Pacalet sigue su
pasién por la viticultura, creando este vino estructurado
y elegante que refleja lo mejor de su terroir en
Beaujolais.

Caracteristicas:

Afada: 2023

Paises: Francia

Zona de produccion: Francia - Beaujolais - AOC
Cote de Brouilly

Formato: 75c¢l/ 0,75 L

Uva: Gamay

Temp. minima (°C): 14

Temp. méaxima (°C): 16

Graduacion: 13.5

Alérgenos: Contiene sulfitos no afiadidos

Descripcion completa:

El Christophe Pacalet Cote de Brouilly es el resultado de una cuidadosa seleccion de vifiedos en la AOC Cote de
Brouilly, donde el cultivo ecoldgico de gamay en suelos de roca volcanica da lugar a rendimientos limitados de
30-45 hectolitros por hectarea en apenas 0.7 hectareas. Con una vendimia manual y transporte en cajas de 25
klpr%cg& Q,‘?ﬂ%ﬂé se lleva a cabo una maceracion carbor_uca en frio seguida de un envejecimiento en barrlc_as de
reble—dsadas—durante 6-9 meses,resultando—en—unvinoestructurade—y—elegante- con—un—gran—potencial de
eviigjeaimiento, que encarna la pasion y el respeto por la viticultura xlahdeéifioficinas
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