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A Dos Tiempos 2023 - 75cl

Precio:

17,66 €

Caracteristicas:

Afada: 2023

Paises: Espafia

Zona de produccién: Madrid (Sierra del
Navalcarnero)

Formato: 75 ¢l /0,75 L

Uva: Tinto Fino

Uva (2): Garnacha

Temp. minima (°C): 15

Temp. méaxima (°C): 16

Crianza: 6 meses en barrica de roble francés de
segundo afo

Graduacion: 14

Ingredientes e Informacion Nutricional: https://id
.aecocescangr.es/es/01/08437014480740

Descripcién completa:

Crianza de 6 meses en barrica de roble francés de
segundo afio.

Resumen:

Alfredo Maestro no trae este fresco vino de vendimia manual y fermentacion en depdsitos de acero inoxidable
corgeiRsriPdSsutoctonas. Con Tinta fina (50%) y Garnacha (50%) de Navalcarnero (Madrid). Realiza dos pases
e{}iha endimia para dar frescos y complejidad a la vez. Un vino que[ghtltlaa(géellla)%ﬁldlferente.

olecas cinas
Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3

(+34) 828 07 16 56 (+34) 663 38 72 08 (+34) 928 35 33 20 (+34) 674 17 13 10



V'mél[Ilos

“Precios sin IGIC

Vinotecas Almacén y Oficinas

Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3
(+34) 828 07 16 56 (+34) 663 38 72 08 (+34) 928 35 33 20 (+34) 674 17 13 10


http://www.tcpdf.org

