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HAMPAGNE
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Descripcién completa:

Vifledas Sivrele en grand cru  (Ambonnay,

ME 8

Precio:

731,12 €

Resumen:

Color oro viejo. En nariz bastante intenso, muy
expresivo, con excelente definicibn, de corte
clasico, hay notas de bolleria, mantequilla fresca,
algun matiz de cereal tostados, levaduras, algo de
vainilla, compota de manzana y alguna nota de flor
ajada. En boca tiene buen ataque, con un carbonico
muy fino, suaves amargos, magnifica acidez, textura
sedosa, largo y con magnifica presencia.

Caracteristicas:

Anada: 2014

Paises: Francia

Zona de produccién: Champagne
Formato: 75¢l/ 0,75 L

Uva: Pinot Noir

Uva (2): Chardonnay

Temp. minima (°C): 6

Temp. maxima (°C): 9

Crianza: 60 meses de crianza en rima
Graduacién: 12.5

Guia Parker: 100

Bouzy y Verzenay, Pinot Noir y Chardonnay) y premier cru

(Vrigny—Pinot—Meunter),—etaboara—vinos—prodigiosos—de—vinosidad—intensos—y—te- caracter nobte—Afiopuesto
eMibotetizs 2009. 60 meses de crianza en rima. Dosificacion: 5 gr/L ABrae{urdddiahae guarda
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