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Tierra Fundida Tinto 2023 - 75cl

Precio:

20,51 €

Resumen:

Encubado en depésito de hormigébn de uva sin
despalillar. Fermentacién alcohdlica de uva entera sin
adicion de levaduras. Crianza y fermentacion
malolactica en barricas de roble francés de 500 y 700 |
y en tina de roble francés de 1000 | durante 5 meses.
Ensamblado y maduracién en tanques de hormigon.
Vino sin estabilizar tartaricamente.

Caracteristicas:

Anada: 2023

Paises: Espafia

Zona de produccion: D.O. Tacoronte-Acentejo
Formato: 75¢l /0,75 L

Uva: Listan Negro, Negramoll, Castellana
Negra.

Guia Pefiin: 91

Ingredientes e Informacion Nutricional:
https://bit.ly/312wWXD

Descripcion completa:

Encubado y fermentacién en hormigdn, malolactica y 8 meses de crianza en barrica de roble. Posteriormente
madura de nuevo en hormigén. Embotellado sin filtrar ni estabilizar.

“Precios sin IGIC

Vinotecas Almacén y Oficinas
Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3
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