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Tintilla Corchuelo 2018 - 75cl  
  

Precio:  

22,24 €  
  

Resumen:  

Los suelos arcillo-calcáreos y muy pedregosos
característicos del Corchuelo, pago jerezano de origen
de la Tintilla de Rota con la que se elaboró este vino, le
sumaron estructura, concentración y una singular
mineralidad. Todo en un vino ideal para aquellos que
quieran iniciarse en el desconcido mundo de los tintos
gaditanos.

  

Características:  

Añada: 2018
Países: España
Zona de producción: V.T. Cádiz
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Tintilla de Rota
Temp. mínima (ºC): 14
Temp. máxima (ºC): 16
Crianza: Tras la crianza de 12 meses en
barricas de madera de 6 años de uso, vuelve a
depósito, donde permanece unos meses, hasta
su embotellado.
Graduación: 14.5
Alérgenos: Contiene sulfitos
Guía Parker: 91

      

      

  

Descripción completa:  

Nariz: Especiada y con gran concentración de fruta, especialmente moras y cerezas.
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Boca: Voluminosa, con mucha concentración. Fruta muy equilibrada y tanino muy pulido.
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