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Cueva Yom Xarel-lo Macabeo 2023 - 75cl  
      

  

Descripción completa:  

Vino kosher de 13º, fermentado en tanques de acero
inoxidable. Todo el proceso, desde la elaboración hasta
el etiquetado, es realizado exclusivamente por un
rabino, garantizando su cumplimiento con la normativa
kosher.

  

Características:  

Añada: 2023
Países: España
Zona de producción: Sin D.O. (Utiel-Requena)
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Xarel.lo
Uva (2): Macabeo
Graduación: 13
Alérgenos: Contiene sulfitos no añadidos

      

      

  

Resumen:  

Vino kosher fermentado en inox y manipulado solo por rabino. Puro, auténtico y especial. ¡Pruébalo ahora!
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