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Juan Gil Etiqueta Nacar 2021 - 75cl

Caracteristicas:

Afada: 2021

Paises: Espafia

Zona de produccion: D.O. Jumilla
Formato: 75 ¢l /0,75 L

Uva: Monastrell

Uva (2): Syrah

Temp. minima (°C): 15

Temp. maxima (°C): 18
Graduacion: 15

Ingredientes e Informacion Nutricional: https://u-
label.io/qr/9e945413db936

Precio:

15,47 €

Descripcion completa:

Tinto ecologico con 15 meses en barrica (85%
Monastrell, 15% Syrah)

De color cereza con ribetes rubi, ofrece aromas de fruta
negra madura, cacao y regaliz, con un elegante fondo
tostado. Sabroso y equilibrado en boca, con taninos
integrados, frescura y un final especiado y balsamico.
Ideal para carnes, arroces de caza, quesos curados y
platos en salsa.
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Elaborado con uvas de vifiedos viejos a 700 m de altitud, este tinto combina Monastrell y Syrah para ofrecerte un
sabor unico. Fermentado con mimo y envejecido 15 meses en barricas de roble francés, es la eleccion perfecta
para disfrutar en tus momentos mas especiales.
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