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Antídoto Le Rosé 2022 - 75cl  
  

Precio:  

67,57 €  
  

Resumen:  

El distinguido vino rosado de Bodegas Antídoto es
elaborado con Tinto Fino y Albillo, provenientes de una
única parcela de viñas viejas. Nos referimos a un 'Gran
Cru' que se ubica a 950 metros sobre el nivel del mar,
en suelos arenosos con un fondo de roca calcárea, un
terroir que es reconocido en los grandes champagnes y
borgoñas. Este vino exclusivo tiene una producción
limitada; en esta añada, solo se elaboraron 2.140
botellas. Un lujo que solo unos pocos afortunados en el
mundo tienen la oportunidad de degustar.

  

Características:  

Añada: 2022
Países: España
Zona de producción: D.O. Ribera del Duero
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Tinto Fino
Uva (2): Albillo
Temp. mínima (ºC): 5
Temp. máxima (ºC): 8
Graduación: 13
Alérgenos: Contiene sulfitos
Guía Parker: 94

      

      

  

Descripción completa:  

Vista: Rosa pálido, tono piel de cebolla.Nariz: Elegante y frutal, con aromas a flores, notas herbáceas y a fruta
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roja madura.Boca: En boca es suave, ligero pero sabroso. De acidez perfecta, su intensidad es larga, armoniosa.
Notas especiadas.
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