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Lava Tinto 2023 - 75cl  
  

Precio:  

16,50 €  
  

Resumen:  

Producido en las Medianías del norte de Gran Canaria,
parcelas de los municipios de Santa Brígida, San Mateo
y Artenara a una altitud de entre 700 y 1100 metros.
Vinificación natural por parcelas y posterior ensamblaje,
crianza de tres meses en tinaja de barro y barricas
roble francés de tercer y cuarto año. No filtrado.

  

Características:  

Añada: 2023
Países: España
Zona de producción: D.O. Gran Canaria
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Listán Negro
Uva (2): Vijariego Negro
Uva (3): Tintilla
Uva (4): Baboso negro
Temp. mínima (ºC): 14
Temp. máxima (ºC): 16
Graduación: 13
Alérgenos: Contiene sulfitos
Ingredientes e Información Nutricional:
https://bit.ly/3JBWpI3

      

      

  

Descripción completa:  

Vista: Rojo cereza con ribetes violáceos.Nariz: Fruta roja y mineralidad, con predominio de aromas varietales
propios de la Listán Negro. Boca: Entrada agradable, suave en boca y estructura propia de los tintos
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tradicionales canarios.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

