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Pedrera Tinto Monastrell 2023 - 75cl  
  

Características:  

Añada: 2023
Países: España
Zona de producción: D.O. Jumilla
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Monastrell
Temp. mínima (ºC): 14
Graduación: 14
Alérgenos: Contiene sulfitos

  

Precio:  

6,21 €  
  

Descripción completa:  

Perfecto con arroces, carnes blancas, quesos
semicurados, pastas, jamón, todo tipo de charcuetría e
incluso pescados blancos. 

      

      

  

Resumen:  

Viñedos de Monastrell de 30 años de edad. Tinto joven con notas de fruta negra, herbáceas y minerales. Taninos
ligeros pero firmes y una brillante y fresca acidez. 
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