V’mél[ilos O

L'Arrel 2022 - 75cl

Precio:

18,22 €

Resumen:

Un Macabeo puro y vibrante, de cultivo biodinamico y
minima intervencion. Fermentado de forma ancestral
con pieles. jNatural, Unico y vivo! jPruébalo ahora!

Caracteristicas:

Afada: 2022

Paises: Espafia

Zona de produccion: D.O. Penedés
Formato: 75¢l/ 0,75 L

Uva: Macabeo

Alérgenos: Contiene sulfitos no afiadidos

Descripcion completa:
Vino ancestral de 100% Macabeo, cosechado a mano de una Unica vifia familiar con agricultura biodinamica.

Maceracion de 16 dias con pieles, fermentacion espontanea, sin sulfitos afiadidos, sin filtrar ni clarificar. Crianza
en botella con fraccién de madres.

“Precios sin IGIC

Vinotecas Almacén y Oficinas
Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3

(+34) 828 07 16 56 (+34) 663 38 72 08 (+34) 928 35 33 20 (+34) 674 17 13 10


http://www.tcpdf.org

