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La Bota 129 de Manzanilla Pasada «Magnum» -
1,5L  

  

Precio:  

102,90 €  
  

Resumen:  

Manzanilla pasada única de 14 años, intensa y
elegante, embotellada en magnum. Ideal para maridar
con platos sabrosos. ¡Edición limitada, pruébala ahora!

  

Características:  

Países: España
Zona de producción: Sin D.O. (Sanlúcar de
Barrameda)
Formato: 150 cl / 1,5 L
Uva: Palomino Fino
Crianza: Biológica y oxidativa, vejez media de
14 años
Graduación: 16
Alérgenos: Contiene sulfitos

      

      

  

Descripción completa:  

Manzanilla pasada de vejez media cercana a 14 años, procedente de toneles especiales en las bodegas de
Misericordia. De 16% vol., con notas oxidativas elegantes y gran complejidad. Embotellada en formato magnum
de 1.500 ml. Solo 990 unidades.
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