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Listrão Vinho da Corda 2023 - 75cl  
      

  

Descripción completa:  

Vendimiado a mano, sin sulfitos en fermentación, sobre
lías (11 meses en inox y barrica). Uva Listrão (Palomino
Fino), 12,5 % alc., crianza oxidativa tradicional "vinho
da corda". Perfil intenso, salino y persistente —vino
auténtico de terroir atlántico.

  

Características:  

Añada: 2023
Países: Portugal
Zona de producción: Madeira
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Listrão
Crianza: 11 meses sobre lías en acero
inoxidable y barrica; técnica "vinho da corda"
con fermentación
Graduación: 12.5
Alérgenos: Contiene sulfitos

      

      

  

Resumen:  

Branco atlántico, mineral y vibrante, procedente de viñas centenarias en Porto Santo. Cautiva con su salinidad y
textura única. ¡Pruébalo ahora!
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