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Don PX Cosecha 2023 - 37,5cl  
      

  

Resumen:  

Formato 37,50cl - Vino dulce y aterciopelado,
elaborado con uvas Pedro Ximénez recogidas a
mediados de agosto y tendidas al sol durante unos
siete días.

  

Características:  

Añada: 2023
Países: España
Zona de producción: D.O. Montilla-Moriles
Formato: 37,5 cl / 0,375 L
Uva: Pedro Ximénez
Temp. mínima (ºC): 8
Temp. máxima (ºC): 10
Graduación: 17
Alérgenos: Contiene sulfitos

      

      

  

Descripción completa:  

Una joya natural llena de sensaciones que seduce a quien lo disfruta.

Los Don PX son la especialidad de Toro Albalá. Cada uno de ellos los cuidamos con exclusividad, desde la
cosecha a la pasificación, otorgándoles una personalidad única.

Color ámbar con ribetes cobrizos. Aromas a pasas, higos y miel con un fondo licoroso y notas de caramelo. En
boca es esdoso, de moderada acidez y un amargor vegetal final que equilibra el dulzor y lo llena de matices.
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