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The Flower and the Bee Treixadura 2024 - 75cl

Caracteristicas:

Afada: 2024

Paises: Espafia

Zona de produccion: D.O. Ribeiro
Formato: 75 ¢l /0,75 L

Uva: Treixadura

Temp. minima (°C): 7

Temp. méaxima (°C): 10
Graduacion: 13

Alérgenos: Contiene sulfitos
Guia Parker: 91

Ingredientes e Informacion Nutricional:
https://bit.ly/3JBWATJ
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Precio:

12,20 €

Descripcion completa:

Vista: Color amarillo brillante. Nariz: Potentes aromas
de huerto mineral con tintes y fondo de fruta con un
matiz alimonado. Boca: Penetrante en el paladar,
muestra muy buena calidad y se eleva al final.

Maridaje: Marida con mariscos y pescados con cierta

complejidad como rodaballo, bacalao o salmén, con
carnes blancas y quesos de ligera curacion.
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este monovarietal de Treixadura representa la filosofia de respeto a la naturaleza. Elegante expresion debido a

sus suelos de origen granitico y un clima muy favorable para la maduracién fenolitica. Esta aflada se presenta
muy atlantica; aromatica y con muy buena acidez.

“Precios sin IGIC

Vinotecas Almacén y Oficinas
Las Palmas de Gran Canaria Santa Cruz Tenerife Las Palmas de Gran Canaria La Orotava, Tenerife
C/ Vieray Clavijo, 23 C/ Adan Martin Menis, 5 C/ Guanaboa, 82 Camino La Habanera, 3
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