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Can Sumoi Muntanya 2024 - 75cl  
      

  

Resumen:  

Elegante y vibrante combinación de Macabeu y Xarel·lo
de altura, fermentado con levaduras indígenas. Burbuja
fina, frescor mineral. ¡Pruébalo ahora!

  

Características:  

Añada: 2024
Países: España
Zona de producción: Montañas del Montmell
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Macabeo
Uva (2): Xarel·lo
Crianza: Mínimo 12 meses “en rima” (segundo
método tradicional)
Graduación: 12

      

      

  

Descripción completa:  

Vino espumoso Extra Brut elaborado en altura (400–700 m) con vendimia manual desde el 16 de septiembre.
Macabeu y Xarel·lo se fermentan en acero (17?19 °C) con levaduras propias, crianza mínima de 12 meses en
rima.
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