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Entre dos Tierras - 50cl  
  

Precio:  

42,62 €  
  

Descripción completa:  

El punto "ajerezado" por su crianza durante un año en
una bota usada de Jerez donde se elaboró oloroso,
convierte a este vino singular (sólo 200 botellas por
saca) en una rareza exquisita. De color oro, es muy
fragante, frutal (dátiles) y mineral. Notas de panadería y
madurez. En boca es glicérico, seco y ligero.
Persistente sin saturar.

  

Características:  

Países: España
Zona de producción: Rioja Alavesa
Formato: 50 cl / 0,5 L
Uva: Garnacha Blanca
Temp. mínima (ºC): 12
Temp. máxima (ºC): 14
Graduación: 14
Alérgenos: Contiene sulfitos

      

      

  

Resumen:  

Singularidad y originalidad en un vino de edición limitada. Elaborado con Garnacha Blanca de la parcela de "Las
Cocinillas", fermenta en huevos de hormigón, pasa 3 meses con sus lías para posteriormente realizar una
crianza de un año en una bota de oloroso de Jerez, sin velo. 
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