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Virna 2022 - 75cl  
  

Características:  

Añada: 2022
Países: España
Zona de producción: D.O.Ca. Rioja
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Tempranillo
Uva (2): Garnacha
Uva (3): Mazuelo
Temp. mínima (ºC): 16
Temp. máxima (ºC): 16
Crianza: 10 meses en barrica de roble + 10
meses en depósito de hormigón.
Graduación: 14
Alérgenos: Contiene sulfitos
Guía Parker: 92

  

Precio:  

13,41 €  
  

Descripción completa:  

Este vino de la Dominio del Challao (DOCa Rioja) 2022
se elabora con Tempranillo (60 %), Garnacha (30 %) y
un 10 % de Mazuelo, Viura y Garnacha Blanca;
fermentación en hormigón con levaduras autóctonas,
crianza en barrica de roble durante 10 meses y otros 10
meses en depósito de hormigón, grado alcohólico 13 %.

      

      

  

Resumen:  

Un tinto vibrante de la Virna (2022) que combina frescura, fruta roja y elegancia biodinámica. ¡Pruébalo ahora!
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