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GC - CATA TOP · "Lo Mejor del 2025" - 26 de
diciembre - 18:00  

  

Características:  

  

Resumen:  

CATA TOP · "Lo Mejor del 2025"

Una experiencia única para despedir el año con cinco
joyas vinícolas que han brillado en las guías más
prestigiosas. Acompañados de un delicioso picoteo,
descubriremos vinos que han conquistado a críticos
como Luis Gutiérrez (Parker) y la Guía Peñín.

Viernes 26 de diciembre, de 18:00 a 20:00h

Vinos seleccionados

Barajuela Cortado 2017 – Luis Pérez (Jerez)
Palo Cortado elaborado artesanalmente con
Palomino Fino. Asoleado, fermentado en bota y
criado con precisión. Complejo, salino, con notas
de frutos secos y gran profundidad.  Puntuación:
94 Parker
Recaredo Reserva Particular 2012 – Corpinnat
(Penedès)  Brut Nature con más de 100 meses
de crianza. Macabeo y Xarel·lo de viticultura
biodinámica. Elegancia pura, burbuja fina,
mineralidad y persistencia.  Puntuación: 96
Parker
Kalamity Blanco 2023 – Oxer Bastegieta (Rioja
Alavesa)  Coupage de seis variedades blancas
de viñas viejas. Fruta blanca, especias, frescura
y tensión borgoñona.  Puntuación: 95 Parker
Dominio de Es Viñas Viejas de Soria 2022 –
Ribera del Duero  Tinto Fino con Albillo de viñas
prefiloxéricas. Frutas negras, regaliz, mineralidad
y elegancia pura.  Puntuación: 94 Peñín
Michelini i Mufatto Encrucijada – Bierzo  Mencía
y Palomino de viñas viejas en Valdecañada.
Fresas, grosellas, cítricos y mineralidad
borgoñona.  Puntuación: 97 Parker
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Precio: 65€/persona (incluye picoteo)

SALA DE CATAS: Vinófilos Triana

Plazas muy limitadas. No te pierdas esta celebración de
lo más TOP del año.

  

Descripción completa:  

      

      

  

Precio:  

60,75 €  
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