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Tamashi 2024 - 75cl  
      

  

Descripción completa:  

Vista: Amarillo pálido, limpio y brillante.Nariz y Boca: En
este coupage de Riesling y Pinot Gris (Grauburgunder),
la primera aporta fruta y finura, mientras que la segunda
completa el vino con suavidad, elegancia y una longitud
deliciosa en boca. Estas características, combinadas,
son perfectas para acompañar el sushi así como
diversos platos de la cocina nipona.  

  

Características:  

Añada: 2024
Países: Alemania
Zona de producción: Alemania
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Riesling
Uva (2): Pinot Gris
Temp. mínima (ºC): 5
Temp. máxima (ºC): 8
Graduación: 12
Alérgenos: Contiene sulfitos

      

      

  

Resumen:  

Tamashi, Alma de Sushi, un original blanco alemán diseñado para acompañar de la mejor manera los sutiles
platos de la cocina oriental.  
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