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El Cerrico 2022 - 75cl  
      

  

Características:  

Añada: 2022
Países: España
Zona de producción: D.O. Jumilla
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Airén
Crianza: Fermentación espontánea en tinaja de
barro (450 L) sin control de temperatura;
maceración con pieles 20 días
Graduación: 12.5
Guía Parker: 96

  

Resumen:  

Un blanco artesano de altura con carácter único: 100 %
Airén de viñas centenarias, vinificado en tinajas de
barro, mineral y con frescura mágica. ¡Descúbrelo ya!

      

      

  

Descripción completa:  

Este vino proviene de la bodega Bodegas Cerrón (Fuente?Álamo, D.O. Jumilla) elaborado al 100 % con uva
Airén de un viñedo plantado en 1922, macerado 20 días con sus pieles y fermentado mediante levaduras
autóctonas en tinajas de barro de 450 L.
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