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Los Perejiles 2022 - 75cl  
      

  

Descripción completa:  

Realiza fermentación maloláctica y crianza en barricas
nuevas de roble francés (500 litros). Fruta roja y
violetas con notas de clavo y canela. Mineralidad y
frescura en este tinto excitante en boca, con mucha
fluidez que no evita su largo postgusto. 

  

Características:  

Añada: 2022
Países: España
Zona de producción: D.O. Ribera del Duero
Formato: 75 cl / 0,75 L
Uva: Tempranillo
Uva (2): Albillo
Temp. mínima (ºC): 15
Temp. máxima (ºC): 16
Crianza: 18 meses en roble francés
Graduación: 14
Alérgenos: Contiene sulfitos
Tim Atkin: 96

      

      

  

Resumen:  

Nuevo vino TOP de esta bodega de la Ribera del Duero. Vino de parcela, a 950 m. de altitud, con la peculiaridad
de que ha macerado durante 12 días en barricas abiertas de 600 litros. Posteriormente pasa 18 meses de
crianza en barricas de roble francés. 
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